Pumolo_-gie_

dossier reelise
par Withern Sunt

pour Fruies Clubilies

En collobgration ovec
e CLR MR G Catdire

Famille des Rosacées
Genre : Prunus
Espece : Persica

Contrarement & co ague son nem indlgue,
le-peEcher vient ge Chine: |y auram éte
daimestigue |l ya 5 U000 ans, proabablement
et midma temps gue 'abricot, Les foullles
archeologigues ant permis de trolver des
vestipes datapt de & 000 zns avant notre
ere. || s'agissait probablement de fruis
sauvages, plus petits gt plus s0rs gue celx
des variglés modermes

Le terme "pdcher vient du latin persica;
nom: gu lue & ete donneg par e philosophe
grec Theophraste, tros siécles avant notre
gre. parce gu'll croait.que Farore venan 08
Perve Le miol est entid dans notre Jangue
au Xlle-sigcie

Lee Orecidentauk auraient découvert
la péche en Perse lors de fa conquéte
d'Alexandre e Grand (356-323 av, LC.)

il -
La peche de vigne...
un nem bien connu qui donne pourtant
liew @ de nombreux débats, qui entraine
bien des émotions, qui flatte les sauvenirs,
mais dont personne ne semble vraiment
avoir jamais fait le point.

Lesipt pinieristes, qui pourtant devralent ébre
pattituliererment attentils a leurs progenitures
NE%se sont |amals avisés de ['o ,ou oe la

dEterminahon des plants QUi FOTL ArESCI

s 4 leur

Catalogue.

O plus est, [a bibliographe elle- méme reste

covmiplexe et contradictosre. En 5 i"li.l;i'fi SLIPROTL
nows: teus référerons A André Leroy, qui dans

som-gictionnaire de Por

dannarl cette descriphion



'Péche de vigne, ou commune, ou
ordinaire des vignes

On appelle généralement amns les
egrains de pecher venus de Semis, puis
transplantés dans les vignobles
pexiste plus de varété-type ayant droil 2
gette dénomination, gul jadis. fut ke pringipal
synonyme de |'antiqgue péche de Corbeil,
puis synamyme aussi, au XV siecle, de la
Grosse Violette, notre Necarine Violette

car |

hatve 3(--.)

En I 787, 'abbé Rozier [(Dictionnaire
d'agricutture, t. Vi, p:473) émit I'opinion
que "la péche Ordinaire des Vignes
pourrait. bien avor té le type des variétés
de péches cultivees aupourd bul. puisgqu'il
perpétue touours' e rméme par e seqris de
son noyau”, Bt je sis'de lavis du céldbre
REFOMOME, Sachant sUrtoul gue _B%"-C*'IE' de
vigne et péche-tde Corbell, Sarthdentigues
le pense méme, (..-). gu'ch-polrrait encore
a ces deox fruits - Ui trsisigme,
la péche Persggue, cultivee dans fous.es
vignobies du- Midi, et dont les caractires-ne
semolent pas de nature a s'y refuser.”
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Cette description a e mérite de préciser
succmement les Caracieres -essentiels que
l'on -attnbue generalement & cette étrange
population gue-sont les "Piches de'iigne’,
tentors done de les metire 3 plat :

Ce sont dec varietés de populations
originellement 15sugs de semis (bien
uiourd i les pépiniéristes les muitiplient
par greffage),

On leur attribue ure maturité
tardive qui assurat une récolte au
mament des vendanges (cette
cueilleite rafraichissante
le- bonheur des
laboriew: vendangeurs; qui
perpéluaient Fespéce an
ressemant e noval surles

QL &l

FaIsain

bas cotés-du vignoble)

Ceftains descripteurs
insistent sur le caractere sanguin
deleur chan

Elles ont toutes une peau
duveteuse, e qui caracténse
les =gus-groupes des
péches et des pavies
dans la classification

i

botaruoue.. ¥,
C'est sur la base
de ces critéres gue 9%

nous sommes allés 3'la
recherche des “péches de
vigne

Ceux-cl se sont révélés 1rés larges
puisgu'en realite. cette appeliation pewt a
fa fois concerner les pavies (appellées
parfor Alberges), les péches sapguines et la
population péche Perséque..

MNotre place étant limitde, contertons nous
de présenter guelgues varietés encore bien
vivantes des groupes appelées autrefois

‘péchas 08 vigne

Cuogl en soit, s 'on vows vante une
péche de vigne, cherchez dés & présent dans
quelle catégorie vous pourTez la ranger..,

Awberfet
Mlonche

|

Péches perséques
(Parciquié, perciqui, persec, persecq,
PErsEgUE, persic)

Ce nom de Perseguie. qui appartient au
patois languedonien, s'est onginairement
dit, et doit toujours e dire, d'une sorie
de péche a chair nen adhérente au
noyau jde sorte qu'en 1805, M. Delon,
de Mismes, érudit trés apte a traiter cette
question, decrivit ains:, sur i demande de
l'abbé Gregoire; principal annotateur de
[édition d'Clivier de Serres, alors publiée
par la societé d'Agricutture de Paris
*le passegrié est cultvé dans les vignes et
presgue abandonné & |2 natus
de noyau et on ne le greffe pas ;
fruit est mains gros que le Pavie
Sa couleur est ordinairement
jaune, gquelquefois blanche
méme a: l'épogue de sa maturnte;
sa chair est trés juteuse. Pans les
Eay5s pius temperes gue chauds
le suc est trés [egerement acide
le noyau se détache et paroil
souvent gaté ol ronge par des vers,
ce qui provient, pedt-8ire delFandité
ordinaire du sol des wignies, Cette espéce
sameliore et charige beaucoup dans les
jardins arrosables." (TN, pp 499-500"
Leroy André, Dictionndire de Fomolos
France. |B&77187Y
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LEI'D}" NOESs: SIgNAIE LSS PIUSIEUrs le"Ei'I‘C"?
Persiques, dorit une persique blanche. mais
dont le riom changeant leur a fai perdre la
trace,

Il sigriale par allleurs qulil iy a aucun rapport
avec la persigue blanche du Merlet,
tardive et cenfondue avec la Mivette
Fruits Qublés" cite une Auberlet blanche
comme descendante de cette population

frgs



Il existe une vaste gamme de variétés de  En 1628, le Lectier, d'Orléans, page3| de Mais (...) nous penscns pouvoir réduire &

populations de péches a chair rouge.

son catalogue arboricole, citait le premier  quatre, les huit péches & chair rouge dont
Trés réputées dans le sud de la France, ces  de tous une péche puts une pavie Rave.

il fit mention..."

peches dites sanguines sont souvent ap-  Merlet, en 1667, déaorivait la sanguincle,

pellées "péches de vigne”,

Voyons dabord ce que dit Leroy : trois ans plus tard
‘Péches sanguines, ou sanguinoles.  (570), allait
Au commencement du XVII° sigcle, déja - jusqu'aen

I'on nomrnait ainsi certaines péches a chair  signaler 48
et a peau rouge-sang. et qui vulgairement it |
regurent presque aussitdt les surnoms Bet- :
terave, Carotte, Mirier, Rave, Ravelette,

Péche 'Sanguine
de Manosque'

francase,

Provenant de fa région de Manosque

Arbre en général peu vigoureux, & ra-
mealr relatvernent  gréles,  couverts
d'une &corce rouge.
Feuilles assez étroites, tourmernties,
piiées dans e sens de leur longueur, sen-
siblernent dertées, 3 nervure moyenne
en général violace, Glandes réniformes,
fortes, disparaissant assez prompternent.
Fleurs grandes, rose tendrs, 3 pétales
étalés, obovales, courtement onguiculés, 3
étamines égales ef codrtes,
Fruit gros, plus haut que large, un peu atténug
aux deux bouts ou'légerement renflé au sommet,
inéquilatéral et Eetrament sillons d'un ot | cavité
pédonculaire trés petite; arrondie, peu profonde ;
peal duveteuse, d'un gns poudreuy, maculée et
strife de wiclet sur un fond rougedtre ; chair non
adhérente, rouge de sang solrs la peau, moirs colorde el flageliée
dans les autres parties, ferme bien qu'assez fondante, souvent un peu
fibreuse, eau abondante lorsque le frui est mangé 3 point. assez re-
levée, laissant dars la bouche un arrigre goit d'dpreté ; novau gros,
ur peu indgal, roux foncé.
Cette vanéte trés productive appartent au groupe des sanguines,
ainsi gue son nom ['indique ; elle mirit ses fruts dans [a premigre
‘quinzaine de septembre ; sans &tre de premiére: qualite, elle en ac-
quiert quelquefois de bonnes dans les années chaudes et lorsquelle
est plantée en termain sec,

Descaisne |, fardin fruntier du Musem, Fronce, 1862~ 1875

Peche 'Sanguine vineuse'

Syn. : Péche d'Enfer
Origine : Sud de la France

Variété moyennement vigoureuse, assez productive, sensible a la clo-
que, se comportant trés bien vis-a-vis des autres parasites,
Fruit de petit calibre, violet, trés pubescent, a chair rouge violace, de
qualité trés particufiére et appréciée, acidulée, trés sucrée, jutelse,
Iégérement astnnpente comme ses homologues péche de vigne',
Maturité : debut septembre

Leterme E. Les frurts retrouvds, France [ 995

ou Dreuselle, ou Betterave, (...},
Enfin, le moine Claude Saint Etienne,

Vinense
de Fromentin .. trée par l'entrée du sillon.

Depuis Leroy, le nombre de vanétés i
chair rouge s'est assez accru. Le conser-
vatoire botanigue de Porguerslles en a
réuni une frentaine, dautres ont suvécu
dans quelgues pépiniéres ou collections
spécialisées. Vo donc une sélection
de celles que nous savons encore
vivantes,

peche 'Yineuse
| de Fromentin'

Origine : francaise.
" Louis MNomette pense quiil s'agit d'une
varété de la Grosse Mignonne sans doute
obtenue aux emvirons de Paris, plus colorée et
4 maturité plus tardive de quelques jours;

Syn. : Pourprée hdtive, Vineuse, vineuse hitive,
Migonne Tardive

Cette varigté est souvent confondue avec Belle
Bausse, Grosse Mignonne et Mignonne Tardive

Fleurs : grandes de couleur rouge vif
Fruits : assez gros quoique moins que la Grosse
Mignonne, fl est légérement armondi et légérement
aplati. Le sillon est profond et aboutit 3 une cavité cau-
dale profonde et évasée au centre de laquelle on trouve
un point pistillaire presque sailant,
Pédoncule : profondetévasé. 13 cavité est profondément péné-

Noyau : bien bombé, de taille moyenne, il est trds largement tran-
qué 3 son point d'attache avec le fruit. | n'adhiére pas 3 la chair,
Epiderme : d'une teinte rouge trés foncée, y compris sur la face qui
riest pas exposée au soleil, 1| est recouvert d'un duvet fauve trés fin,
La peau se détache facilement de la chas,
Chair : blanche, un peu rosée sous la peau et trés rouge autour du
noyaw. Elle est non adhérente au noyau, sinon par qualques flaments,
Ele est fine et fondante avec une eau abondante et vineuse mais elle
prend un golt aigrelet plantée sur terran froid.
Maturité : fin acdl 4 début septembne,
Qualité ; excellent frult d'amateur.
Culture : la variété se plait sur tous les porte-grefles et elle peut &tre
glevee sous la forme que 'on désire vu sa vigueur et sa rusticite. Elle
est aussi triés fertile sans altenance.
Centre fntermational e Recherche Pomalogique
et de Documentation Fruitiére C. Cotoire (2004)

et d autres pour vos vergers...

Sanguine d'Aolit. Sanguine d'été, Sanguine de Jullet, Sanguine Cha-
nas, Sanguine’de Mauves, Sanguine de Mancsque, Sanguine de 5a-
voie: Sangune Diufour, Sanguine Latd, Sanguine Marcelly, Sanguine
Peyrins, Sanguine Demi précoce de Besseas, Sanguine Durieir,
Sanguine Ferlay, Sangune précoce, Sanguine Sant Laurent, Sanguine
Super Tardive, Sanguine Tardive de Chanas...
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Les pavies, connues aussi sous le nom d'al-
berges, efaient surtout cultvees dans le
midi de la France.

Aujourd'hui elles sont trés présentes dans
la production fruitigre en Catalogne espa-
gnole.

sont les pavies & chair jaune qui sont géné-
ralermnent les plus apprécées.

Les pavies sont des variétes de population
(issues de semis) dont certanes ont une
maturité tardive. “Fruits Oubliés" 4 déja eut
l'occasion de trater de ce sujet dans le nu-

& la transformation artisanale et industrielle
(conservenie)...

Leur fruit généralement de bonne grosseur
pourrait se décrire ains ;

+ MNovau tres adhérent.

Ce sont des fruits a épiderme duveteux, méro 22,
jaune, souvent peu colore, leur chair est
trés ferme et adhére fortement au noyau,

La couleur de la chair est variable mais ce

ravie '‘Alberge
jaune’

Bois : de force moyenne

Feuilles : pénéralernent assez grandes, Gpasses, conaces, yert

dair en dessus, vert pré en-dessous, ldncéolées dlargies; trés

longuement acurminées, a bord finerment dentés.

Fleurs : grandes, rosé pdles,

Fertilité : ordinaire

Culture ;52 vigueur n'est pas trés grande, mais cependant il

réussit sur toute esploe de supets et Tail de beaux arbres, fim-

pore sous quelle forme,

Description du fruit :

Grosseur : volumineuse - forme : globuleuse, aplatie aux pd-

les, inéquilatérale, souvent bosuée sur Pune des faces, 4 sillon dssez

développé — (...) Peau @ minee, diveteuse, quittant difficlement la

chair, jaune d'or sur' le'coté de I'ombre, jaune grisdtre lavé de rouge vif sur

celul de linsclation, 'of elle ést en outre miarbrée et ponctuée de pour-

pre, - Chair | jaune foncé, ferme, croquante, rarement trés nuaricée de

rouge autour du noyau, et parfols meme unicolere. - Eau : abondante

plus ou moins sucrée et parfumée. — Moyau : faisant corp avec la chair,

de laquelle il ne sauraft ftre détache, peu rustique, gros, ovoide, bombé

prés du sommet, avant 2 pointe terminale presque nulle et anéte dorsale

modérément développée,

Maturité : courant d'octobre, dans la touraine et |'Anjou.

Quaalité : troissme, quand i midrit sous un cimat froid cu tempéns, mais

premidre ou delxigrme sous un cel pus chaud, '

Observations : (...) Enfin. affirmons encore quappelier Perseque, ce Pa-

vie ou tolt autre de l'espdee, 851 commetre une méprise impardonnable.

les Persiques élant de vintables péahes & novau compléterment Bbre,
Por-Leray A., dictionnaire de pormologie (Fronce, (867 - 1879)

Péche perségne 5

Pavie de Pomponne ¥

Les pavies ont eu un grand succés car leur
chair ferme se préte particulérement bien

« Chair dure, coloris variable

« Peau légérément colorée de rouge
« Maturité fin septembre

= Golt ; légére amertume

ravie 'Cardinal’

Me pas confondre avec fa

péche Carding

Pave 3 char mouge
res  caractenshoue
Warété tres tardve 4
maturte tchelannss
i Son frint o5t de Bon-
ne gualiké pour-cette
dooque.  Egslernent
sicentble o '#oe pm-

plove en confiturerie

A bien résistd aus foces
gelfes de fin févrer 1948 surve-

Fuavie A il
nues pendant I3 fiorason.

Canreline!
Description du fruit :

Coloris de I"épiderme : (s colood, rouge violand nerdtre,
violet fonce mugeitre, [dune orangé verdatre, pubescent gri
sitre, assertachl, asser rave de bandes asser Erpes présen
tany laspict d'unioouite, guslgues poirtillés rouge-vinlacs,
asser nombreds poimilies verddtres, vers B cavité, rayures
agser fines, Base du riucron e fond de i cavld dup colors
jaune clair
Pubescerice © sbondante, longue
Peau : duveteuse, adhicronte, d'épalsseur movenns.
Chaly s colomton ; roupe (rouge orangé veiné de ilaments
OTanges), mayennement colorée de jaune ofangs, Texmme |
ferme Srar moyen, rhoyennement juleuse, un B paease
Saveur : bonne Dien sucrée
Moyau : adberent

Aan Calever et Souty, manggraphie du pécher, Frange, 1950
5 F

Pavie du Lot
Pavie de PomPonne
(5ym Spavie teton de Vénus)



